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Cesi miluji sladke a cukraru proto neni nikdy dost 
Ucebni obor cukrar byl oblibeny vzdycky. Potvrzuje 
to ucitelka odborneho vycviku Ivana Krakorova z ta
borske stredni skoly obchodu, sluzeb a remesel. A na
vie obliba roste. Ve tretim rocniku je cukraru jedna 
trida, ale druhaku a prvaku uz jsou tfidy dve. Cesi si 
Iibuji ve sladkych dobrohlch a navie jsou kreativni. 
To vsechno cukrarum svedci. Venuji se pestre, zaji
mave praci a 0 zakazniky nemaji nouzi. 

V prvnim rocniku se budouci 
cukrari uei vazit, poeitat, pre
vadet miry - kilogramy na gra
my a naopak. "To dnesnim de
tern dela problemy. Bez kalku
lacky nedaji ani ranu. Kalku
lacka je samozrejme rychlejsi, 
ja ji taky pouzivam, ale prin
cip musi byt jasny, protoze 
spravne pomery surovin jsou 
zaklad nasi prace. Kdyz se spat
ne spoCitaji, zkazi se cely vy
robek, ,. pripomina Ivana Kni
korova. 

Cukritfi taborske skoly ob
chodu, sluzeb a femesel navlc 
maji k dispozici moderne vy
bavene gastrostudio nad skol
ni restauraci Beseda v historic
kern centru mesta na Zizkove 
namesti. Vcetne velke interak
tivni tabule, kde si promitaji in
struktazni videa nebo hledaji 
na internetu inspiraci. 

Ve druhem rocniku uz se 
adepti cukrarskeho remesla do
stanou k samotne vyrobe. Vei 
se vyrabet dortove a roladove 
korpusy, rakvieky a vanicky 
pro kosicky. Tfetaci uz zvlada
ji komplexni vyrobu, zdokona
luji se ve zdobeni a pfipravuji 
cele dorty, ktere se tu vyn'ibej i 
i na zakazku. 

[vana Krdkorovd ukaZllje per
niky, ktere vvrobili blldouci 
clIkrdli. . 

Stare dobre recepty 
V Tabore bylo zvykem ob

jednavat si ve skolni cukr:irne 
vanocni cukrovi nebo si cho
dit kazdy ctvrtek do Besedy 
pro ucnovske zakusky. V tom 
ale musela skola polevit. "Za
jem nabyval tak obrovskych 
rozmeru, ze uz to kolidovalo s 
procesem vyuky. My potrebu
jeme, aby se zcici ueili ruzne 
dovednosti, nemohou tady jen 
rutinne delat kvanta vanocni
ho peciva nebo kazdy etvrtek 
zloutkovych veneeku, ktere si 
tu lidi nakupovali i do pfepra
vek. Takze sice vyrabime, ale 
hlavne pro zamestnance nasi 
skoly. Letos jsem doma prohle
dala mamciny stare sesity s re
cepty a doplnili jsme skcilu 0 

nektere druhy jako tfeba isel
ske dortiky. Klasika jako jsou 
pracny, rohlicky, linecke, vosi 
hnizda, kosiCky, ofechy nebo 
kokosky samozfejme nechybi," 
potvrzuje Ivana Krcikorova, ze 
v techto dnech ve skolnim gast
rostudiu stejne jako kazdy rok 
nechybi typicka pfedvanocni 
vune. Neni divu, ze 0 zdejsi vy
robky je obrovsky zajem. Bu
doud cukrafi se uei pracovat s 
poctivymi surovinami, skutee
nym maslem, nic se tu neoi;idi. 

Historicf...-Y dlfl1l vedle dekanskeho kostela fla tdborskem Ziikove nd
mesti - ~pNzemi je .skoilli restallrace, l' pn!nim patFe §koilli cllkrdr
lIa a v historickbn sklepeni minipivovar a v.Vstal'fli sir!. 

V techto dnech navic ucnov
ske gastrostudio zaplnili Mi
kulasi a eerti. :l:aci vyrabeji 
zdobene perniky, ktere budou 
prodavat 4. prosince na skolni 
mikulasske akci zamestnan
cum a svym spoluzakum. "I to 
je pro zaky dulezite, bavi je to, 
vidi odezvu na svou praci," 
fika Ivana Knikorova. Stejne se 
s vyrobky zdejsich cukraru se
tkavaji navstevnici Burzy 
skol, vystavy Vzdelani a fe
meslo na budejovickem vysta
visti nebo dnu otevrenych dve
i'i pi'imo ve skole. Nejblizsi 
bude brzy po Novem roce - 15. 
ledna. 
Uspechy na Gastrofestu 
Nedavny Gastrofest v Ces- ' 

kych Budejovicich navic po
tvrdil. ze dovednost budoucich 
taborskych cukritfu vyborne 
obstoji i v konkurenci . Zakyne 
skoly Nikola Novakova zvite
zila v kategorii dortu a minide

zerty Nikoly Kaskove ze tfeti
ho rocniku skoncily na stfibr
ne pozici. "Tema znelo Ovoce 
po cely rok. Snazila jsem se 
najit chut pro kazde roeni ob
dobi. Tfeba zaeatek jara znaei 
jeste urcitou zimomfivost, tak
ze k tomu jsem tvofila kosicky 
s hruskou i spetkou hruskovice 
a slanym karamelem," popisu
je uspesna Nikola Kaskova. 
Kombinace chuti prave leU. 
tedy i sladke a slane kombina
ceo 

K podzimu zas patfily dezer
ty matcha tea - s vyuZitim ze
leneho eaje vznikly platy zele
ne barvy a z nich pak jednotli
ve dezerty pInene uvnitf mas
carpone a malinovym zele. 
Leto znacila svezest a k te pat
fil kosicek s citronovym kre
mem lemon curd. Vyuziva se 
nejen !itaYa, ale i kura z citro
nu . 

Pokracovcini na stranl 14 

Usp/snd cllir-rrjfka Nikola KdSkovd ze Sobeslavi, jeji ocenelle minidezert)' a take vitezny dort Nikolv 

NOVlzkove. Folo -f/c


