europass DODATEK K OSVEDCENI ()

Ceska republika

1.NAZEV OSVEDCEN{ - DOKLADU O DOSAZENEM VZDELANI (c2z)(!)

Vyugni list z oboru vzdélani:
29-54-H/01 Cukrar (denni studium)

My puvodnim jazyce

2. PREKLAD NAZVU OSVEDCENI®@)

(2 Tento preklad je neoficialni.

3. PROFIL SCHOPNOSTI A DOVEDNOSTI (KOMPETENCI)

Obecné kompetence:

nést odpovédnost za splnéni Ukold v praci nebo ve studiu;

pfi feSeni problému pfizplisobovat své chovani okolnostem;

ovladatriizné zplsoby u€eni se a dobfe vyuzivat zdroje informaci, byt ctenafsky gramotny;

porozumét zadani tkolu nebo urit jadro problému, uplatiovat varianty feSeni, pracovat samostatné i v tymu;
komunikovat v jednom cizim jazyce minimalné na Grovni A2+ podle Spole¢ného evropského referenéniho ramce pro jazyky;
adaptovat se na ménici se socialni a ekonomické podminky, byt finanéné gramotny;

mit pfehled o moznostech uplatnénina trhu prace a o vztazich mezi zaméstnavateli a pracovniky, zodpovédné rozhodovat o
svém pracovnim uplatnéni, uvédomovat si vyznam celozivotniho uc€eni;

aplikovat zdkladni matematické vztahy, fyzikalni a chemické z&konitosti pfi feSeni jednoduchych uloh;

pracovat s prostfedky informacnich a komunikaénich technologif, vyuzivat adekvéatni zdroje informaci a efektivné pracovats
informacemi;

jednat ekologicky a v souladu se zasadami udrziteIného rozvoje;

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury, uznavat hodnotu Zivota;

uplatiovat zasady bezpec€nosti a ochrany zdravi pfi praci, pozarni ochrany a pozarni prevence;

uplatiovat zadsady a predpisy normalizace.

Odborné kompetence:

zvolit recepturu, technologicky postup a vhodné stroje a zafizeni pro dany cukrarsky vyrobek;
provést technologicky vypocet;

posoudit jakost surovin a pomocnych latek a vhodnost jejich vyuZiti pro vyrobu cukrarskych vyrobk;
skladovat, zvolit, pfipravovat a upravovat suroviny a pomocné latky ke zpracovani;

zhotovovat cukrafské vyrobky dle technologického postupu, prokazovat zruénost pfi jejich dekoraci, sledovat a vyuzivat
nové poznatky z oboru;

obsluhovat stroje a zafizeni v cukrarské vyrobe;

uchovavat, balit a expedovat cukrarské vyrobky;

posoudit jakost polotovard a cukrafskych vyrobki;

dbéat na vyrobu bezpeénych potravin;

zaji$tovat hygienu a sanitaci cukrafské vyrobny;

vést pfedepsanou provozni evidenci surovin, polotovarl a hotovych vyrobk;

prodavat cukrarské vyrobky v souladu s legislativou;

vyuzivat marketinkové pfistupy pfi baleni a prezentaci cukrafskych vyrobka.

4. PROFESNiUPLATNEN| DRZITELE OSVEDCENI

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani cukrar v pozici zameéstnance v mensich a stfedné velkych vyrobnach cukrafskych
vyrobkd, v hotelovych cukrarnach a v obchodnich zafizenich zabyvajicich se prodejem cukrafskych vyrobka.
Po ziskani nezbytné praxe v oboru je pfipraven na soukromé podnikani ve vyrobé a prodeji cukraiskych vyrobka.






